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Trilogie de mises en bouche
huître Beausoleil au caviar de l’Abitibi, écume d’orange et champagne
roulade de saumon fumé d’Alaska  et au crabe des neiges 
élégance d’asperges au fromage Comtomme et tomate confîte

Saumon de la Baie de Fundy
en carpaccio à l’huile d’olive J. Leblanc acidulé au citron
tartare de pétoncle au vinaigre de framboise

Foie Gras Poêlé à la fleur de sel de Guérande
pain brioché et abricots
jeunes pousses de roquette et jus de canard réduit

Homard de la Gaspésie
flambé sur tombée de fenouil tiède
purée d’amande à la réglisse, jus de presse au cognac

Gigue de caribou des Inuits
saisie au poivre de Sarawac, poire écarlate aux fines épices
mousseline de topinambour truffée
réduction d’une poivrade aux fruits des champs et beurre de chicoutai

Décadence de gourmandise
transparence de baba au rhum au fruit de la passion
rocher de Gianduja pétillant, Nougat glacé de Montélimar
coupe de macarons chocolatés et fruités

Café, thé ou tisane


